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【
期
間
限
定
】 

２
月
15
日（
木
）～
３
月
11
日（
日
）

【
料　
　
金
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お一人
様　

 

特
撰
料
理
長
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す
す
め
会
席
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金
に
準
じ
ま
す
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理
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清
水
末
広
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グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト

近
江
舞
子

六甲を背景に佇む、大人のリゾート

〒 651-1401
兵庫県神戸市北区有馬町 1740-1
電話：078-904-1661

雄大な比良山の元に広がる
湖畔のリゾート

〒 520-0502
滋賀県大津市南小松 1454
電話：077-596-0377

近江舞子
ザ グラン リゾート

自動車

東京 京都

東京I.C.

大阪吹田I.C.

近江舞子

大阪 近江舞子

Ｇ
Ｒ
近
江
舞
子京都東I.C.

京都東I.C.

電車

GR近江舞子

有　馬
ザ グラン リゾート

２・３月の見どころ

２・３月の見どころ

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト

有
　
　
馬

料
理
長
　

岡
山
雄
太

自動車

有馬口I.C

三宮

三宮

新神戸

大阪梅田

名神吹田

新 神 戸

有馬温泉

Ｇ
Ｒ
有
馬

有馬温泉

西宮北I.C

箕谷

有馬温泉駅

電車
バス

GR有馬

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
近
江
舞
子
の
料
理

長
清
水
が
、
食
博
覧
会
・
大
阪
の
和
食

コ
ン
ク
ー
ル
で「
経
済
産
業
大
臣
賞
」を
、

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
有
馬
の
料
理
長 

岡
山
が
、
優
秀
な
若
手
技
能
者
を
称
え

る
「
な
に
わ
の
名
工
　
若
葉
賞
」
を
受

賞
し
ま
し
た
。
両
受
賞
を
記
念
し
、
特

撰
会
席
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

お問い合わせ・お申し込みは「ザ グランリゾート事務局」　
携帯電話からもご利用いただけます。
予約受付時間／9：00AM～6：00PM　土・日も受付しております。 706-6353-1955

ht tp : / /www.granresor t . jp/ 

支配人
尾崎　善久

第67回長浜盆梅展

二郎農園イチゴ狩り

　 歴 史・規 模と
もに「日本一の盆
梅展」、関西の新
春の風物詩とし
て親しまれてい
ま す。300 鉢 の
中から開花時期
に 応じ、常 時 約
90 鉢を純和風の座敷に展示します。

神戸市北区の良
質 な 水、水 はけ
の良い土壌、昼夜の寒暖差が大きく
いちご栽培に最適な環境により、果
肉は大粒でとても柔らかくジュー
シーに成長しています。あまりの柔
らかさのために市場には滅多に出荷
されない希少なイチゴです。お帰り
の際にお立ち寄りいただき、イチゴ
狩りをお楽しみください。

●期間　3月11日（日）まで
●場所　�慶雲館　GR近江舞子から車で約1時間半

●期間　3月15日（木）まで

支配人
畑　壽樹
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清
し

水
みず

　末
すえ

広
ひろ

1971 年　香川県生まれ
1986 年　小豆島国際ホテルで修行
1990 年　GR 有馬で勤務
1995 年　宇奈月ニューオータニホテル　副料理長
2007 年　GR 近江舞子オープン時に副料理長
2010 年　GR 近江舞子　料理長
 受賞歴など 
・経済産業大臣賞（2017 年）
・食育推進委員認定（2013 年）
・第 2 回旅館産業展大阪府知事賞（2013 年）
・日本料理専門調理師技能検定合格（2011 年）

岡
おか

山
やま

　雄
ゆう

太
た

1983 年　兵庫県生まれ
2001 年　宇奈月

ニューオータニで勤務
2002 年　有馬温泉「古泉閣」で勤務
2006 年　プリンセス有馬で勤務
2011 年　GR 近江舞子　副料理長
2015 年　プリンセス有馬　副料理長
2016 年　GRE 熱海　料理長
2017 年　GR 有馬　料理長
 受賞歴など 
・なにわの名工　若葉賞（2017 年）
・大阪府調理師紹介業者協会会長賞（2017 年）
・専門調理食育推進員認定（2016 年）
・日本料理専門調理師技能検定合格（2015 年）

※本紙掲載画像は、イメージです。当日の仕入れ状況により一部メニューの変更が生じる場合がございます。


